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廚藝學院
“廚”備自己，大放“藝”彩！

曾裕琇 院長
2024.05.04



廚藝學院
[培育目標]

培育亞洲具創意、創新、創業、創生DNA之
跨域紫領廚藝專業永續人才。

[核心能力] 未來廚藝人才 7 up
職人專業力、美感品味力、智能科技力、跨域整合力、
創業實戰力、國際移動力、廚藝永續力



飲食文化暨餐飲創新研究所

四技-中餐廚藝系

四技-西餐廚藝系

四技-烘焙管理系

五專-餐飲廚藝科



廚藝學院優勢



荷蘭

2015荷蘭海牙旅館學院創新挑戰賽第一名
、第二名

2015義大利青年組西點世界盃
第三名、最佳拉糖工藝

巴西
2015國際技能競賽
西餐烹飪職類-金牌
餐飲服務職類-優勝

馬來西亞

2017年馬來西亞吉隆坡廚藝挑戰賽
金牌1面、銀牌3面、銅牌3面

2019法國世界盃青年西點大賽
評審特別獎、藝術麵包最佳工藝獎

2016保羅伯居斯餐旅學院世界廚藝競賽團體金牌

國
內
競
賽

2018 台灣TCAC國際廚藝美食挑戰賽：3金盃、5金牌、2銀牌、1銅牌

2018 三創盃全國觀光商品設計競賽-大專組：銀牌獎

2018FHC中國國際烹飪藝大賽
金牌1面、銀牌14面、銅牌10面

及最佳學校團體冠軍獎

2017國際技能競賽
麵包製作職類-銅牌
西餐烹飪職類-優勝

阿布達比

法國

2018泰國TUCC極限廚師廚藝競賽
特金1面、金牌1面、銀牌3面、銅牌3面

泰國

2018年馬來西亞檳城廚藝競賽
金牌4面、銀牌9面、銅牌9面

2019 第三屆UniBread 統一烘焙王新銳賽：全國創意歐式麵包競賽銀牌

2017香港HOFEX國際美食大賽
金牌2面、銀牌11面、銅牌13面、1金獎盃

2018年FHA國際廚藝烹飪挑戰賽銅牌16面
2016年FHA國際廚藝烹飪挑戰賽金牌2面、銀牌4面、

銅牌12面

新加坡

義大利

香港

2018台北國際烘焙展GATEAUX盃烘焙比賽：巧克力工藝學生組冠軍、職業組亞軍

2019第36屆聖地牙哥蛋糕大賽
拉糖工藝展示類大師組冠軍

聖地牙哥
上海

臺灣

第一屆環太平洋國
際廚藝比賽銀牌1
面、銅牌2面

盧森堡

2018盧森堡世界盃國際廚藝競藝術類組銅
牌
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世界廚藝創新競賽拔尖領航





廚藝學院老師實務/數位
教學能力強











高餐大X佳冬農會
共創新食感記者會

高雄亞洲新灣區
高餐大5G AIoT

新創生態系展秀記者會



院歷屆畢業生擔任職校或大專院校教職超過
200人，創新創業家數超過52家

廚藝學院歷屆畢業生
教職多、創新創業多





綠色
永續





USR
師生增能/實踐研究/
地方創生實務人才培育





19

Institut Paul Bocuse Worldwide Alliance(保羅伯居斯國際廚藝聯盟)2004年建立至今，

如今涵蓋26個國家的合作夥伴：玻利維亞、加拿大、智利、厄瓜多爾、芬蘭、法國、希

臘、印度尼西亞、日本、韓國、黎巴嫩、 馬來西亞、墨西哥、秘魯、俄羅斯聯邦、新加

坡、台灣、泰國、土耳其和美國等。高餐大於2006年成為聯盟會員，為初期創立的會員

國之一。

廚院擔任保羅伯居斯國際聯盟亞洲區招生組及研究組召集人
於2023法國總聯盟會議中倡議

“廚藝創新暨綠色永續研究及實踐活動”



國際廚藝大師蒞校廚藝示範及講座



國際實習
短期見學



餐飲廚藝綠色永續領航



廚藝學院特色及跨域課程
職人專業力、美感品味力、智能科技力、跨域整合力、創業實戰力、國際移動力、廚藝永續力



高餐大
廚藝學院
中餐廚藝系
西餐廚藝系
烘焙管理系
餐飲廚藝科

校友

餐廳

國內外

企業及

地方產業

1.產業實習就業
2.地方創生實踐
3.產業教材設計
4.業師實務教學

1.創客場域實習
2.畢業創業就業
3.跨域教材設計
4.創客業師教學

1.跨域師資提供
2.跨域課程設計
3.乙級證照培訓
4.國際競賽訓練
5.創客場域實習

廚藝新創基地營運課程模組規劃
1. 校內創課場域優化
2. 餐廳營運實習精進
3. 創業實踐課程規劃
4. 校內外實習制度建立
5. 技優創業紫領人才培訓
6. 創業/就業機會媒合

校內新創基地創業實習
1. 名廚廳Chef Room(窯烤披蕯餐廳)

2. 艾斯可菲餐廳Escoffier Room

3. 國際大師人文餐廳Peter Room
4. 感恩烘焙坊、喜悅咖啡屋
5. Fermosa茶餐廳
6. 貝尼特創意輕食餐廳

廚藝創客
加速器



創新創業校內開店實習









培育餐飲廚藝跨領域紫領人才
具有藍領的技術能力，也有白領的管理和創新能力

Practical(能動手操作)
Progressive(積極創新)

Personal Brand(擁有個人品牌)



廚藝學院歡迎您
未來廚藝人才 7 up

職人專業力、美感品味力、智能科技力、跨域整合力、
創業實戰力、國際移動力、廚藝永續力


